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Unsere Standardauswahl an Desserts

Gliser/Becher

2-farbiges Panna Cotta Schokolade-Birne
Kalamansimousse mit Passionsfruchtgelee
Joghurt-Honig Panna Cotta mit Limoncellogelee
Thymian Panna Cotta mit Himbeergelee
Tiramisu im Glas
Zimtmousse
2-farbiges Schokoladenmousse
Schokoladenmousse
Pina Colada Mousse
Marroni Mousse (saisonales Produkt)
Vanille Bavaroise mit Beerenmousse
Cassismousse (mit Alkohol)
Tobleronemousse weiss
Tobleronemousse Milch
Tobleronemousse dunkel
Dulcey Schokoladenmousse
Mangomousse mit Gelee
Himbeermousse mit Gelee
Erdbeermousse mit Gelee
Mandarinenmousse mit Gelee
Passionsfruchtmousse mit Gelee
Beerenmousse mit Gelee
Mangomousse
Himbeermousse
Erdbeermousse
Zitronenmousse
Beerenmousse
Mandarinenmousse
Passionsfruchtmousse
Kalamansimousse
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Mandel-Pistazien-Honig Kichlein
Pistaziengugelhopf
Linzertorte



Mandel-ZitronenkUchlein
Haselnussmuffin
Schokoladenmuffin
Himbeer Cup Cake
Schokoladen Cup Cake
Schokoladen - Erdnussbutter Cup Cake
Bananen-Clafutis
Italienischer Kuchen mit weisser Schokolade
Brownies
Schokoladenkuchen ohne Mehl
Johannisbeerzupfkuchen
Gleichschwerkuchen mit Friichten
Rhum Schokoladencake

Wiltfef/Scﬁnitten

Birnen-Kalamansiwdirfel
Marroniwdtrfel saisonales Produkt
Irish Coffee Cube
Exotic Cube
2-farbiger Moussewdrfel. Aromen nach Absprache

Schokoladenwdrfel

Ruebli-Giandujawiirfel

Weisser Schokoladenwirfel mit Passionsfruchtgelee
Schokoladen-Waldbeerwdirfel
2-farbiger Schokoladenmoussewdrfel

Patisserieplatten

Schokolade (40 x 24 cm)
Limette (40 x 24 cm)
Himbeer mit Gelee (40 x 24 cm)
Marroni (40 x 24 cm) saisonales Produkt

Dekor (Mincfestﬁeste[[menge, Farbe etc. nach Absprache)

Gerne helfen wir IThnen dabei, ein auf Ihren Betrieb zugeschnittenes
Dessertangebot zu kreieren.

Sweet-Passion GmbH | Zentweg 17¢ | CH-3006 Bern

info@sweet-passion.ch
076 712 08 96



